
Restaurant by Hotel Beyfin****MENIU

Pasiune, rafinament și ospitalitate, într-o experiență culinară memorabilă chiar în inima Clujului

GUSTĂRI / STARTERS

Mousse ‘Funghi Selection’ cu texturi de ceapă 250 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . .  29 RON
Un deliciu rafinat care îmbină aromele intense ale ciupercilor cu delicatețea mousse-ului fin
 [pâine, ciuperci, smântână lichidă, ceapă caramelizată]
'Funghi Selection' Mousse with onion textures
A refined delicacy that combines the intense flavors of mushrooms with the delicate texture of fine mousse.
[mushrooms, liquid cream, caramelized onion]

Satay de vită cu sos de arahide 250 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  69 RON
Deliciul oriental, marinat într-o combinație perfectă de condimente și ierburi
[carne vita, sos soia. lapte de cocos, arahide]
Beef satay with peanut sauce
The oriental delight, marinated in a perfect blend of spices and herbs
[beef, soy sauce. coconut milk, peanuts]

SUPE / SOUPS

Ciorbă țărănească de văcuță 350 gr  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35 RON
Savoarea autentică a tradiției românești, echilibrul perfect între tradiție și rafinament
[pulpă de vită, ţelină, păstârnac, ceapă, mazăre, fasole verde, cartof, conopidă, bulion]
Rustic Beef Soup
The authentic flavor of Romanian tradition, a perfect balance between tradition and refinement.
[beef shank, celery, parsnip, onion, peas, green beans, potato, cauliflower, tomato paste]

Brodo de fazan cu tortellini 350 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 39 RON
Fiartă domol, esența bogată a supelor tradiționale italienești
[fazan, morcovi, ţelină, pătrunjel]
Brodo de fazan cu tortellini
Gently cooked, the rich essence of traditional Italian soups
[pheasant meat, celery, onion, tortellini]
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FEL PRINCIPAL / MAIN COURSE

Medalion de porc
cu cartofi alla tirolese 180/180 gr . . . . . . . .  . . .  49 RON Coq au vin 400 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 59 RON 
Suculent, frăgezit cu grijă și răbdare, gătit la perfecție, Clasic al bucătăriei franceze, marinat și gătit
alături de cartofi rumeniți lent în vin, servit alături de piure de cartofi cremos și fin
[ceafă de porc, cartofi, speck ]  [pulpă de pui, ciuperci, bacon, rozmarin, cartofi] 
Boneless pork collar with potatoes alla tedesca Coq au vin  
Succulent, carefully and patiently tenderized, served  A classic of French cuisine, marinated and slow- 
served alongside crispy potatoes. cooked in win served near a creamy and smooth 
[pork, potatoes, speck] mashed potatoes. 

 [Chicken thigh, mushrooms, bacon, rosemary, potatoes]

Risotto cu rainbow cherry tomato 350 gr  . . . . . 39 RON Paste Carbonara 350 gr  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 39 RON
O explozie de culori și arome, servită cu parmezan ras și Combinația irezistibilă de paste al dente, bacon
sponge de busuioc proaspăt crocant și un sos cremos din ouă și parmezan
[orez carnaroli, roșii, parmezan, unt] [paste proaspete, guanciale, ou, parmezan]
Risotto with Rainbow Cherry Tomatoes Pasta Carbonara  
An explosion of colors and flavors, served with grated The irresistible combination of al dente pasta, crispy 
parmesan and a touch of fresh basil  bacon and a creamy sauce from eggs and parmesan 
[carnaroli rice, tomatoes, parmesan, butter] [Fresh pasta, guanciale, egg, parmesan] 

DESERT / DESSERT

Tiramisu de la Nonna 250 gr  . . . . . . . . . . . . . . . . 37 RON    Lava cake cu fructe de pădure  50/50 gr . . . . . . 29 RON
Gustul autentic al Italiei, servit cu dragoste și grijă Rafinament și răsfaț bine meritat
[mascarpone, gălbenușuri, zahăr, cafea, pișcoturi] [făină, ouă, zahăr, caco, ciocolată, zahăr pudră, unt]
Tiramisu della Nonna Lava Cake 
The authentic taste of Italy, served with love and care Refinement and well-deserved pampering
[mascarpone, egg yolks, sugar, coffee, ladyfingers] [flour, eggs, sugar, cocoa, chocolate, powdered sugar, butter]

Pară infuzată cu vin și tortellini caramelizați 200 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . 23 RON
Un mix de arome și texturi, perfect echilibrată pentru o experiență culinară sofisticată.
[pară, smântână dulce, zahăr, afine, tortellini formaggi]
Pear infused with wine and caramelized tortellini
A mix of flavors and textures, perfectly balanced for a sophisticated culinary experience
[pear, sweet cream, sugar, blueberries, tortellini formaggi]
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CAFEA/ COFFEE

Espresso 50 ml 11 RON 

Espresso macchiato 50 ml 12 RON

Cappucino 120 ml 14 RON

Latte macchiato 200 ml 17 RON
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RĂCORITOARE/ SOFT DRINKS

Apă Plată Bucovina 330 ml 12 RON 

Apă Carbo Bucovina 330 ml 12 RON

Apă Tonică Sanpellegrino 200 ml 18 RON

Cappy Portocale 250 ml 15 RON

Cappy Portocale Roșii 250 ml 15 RON

Schweppes Mandarin 250 ml 15 RON

Schweppes Pink Grepfruite 250 ml 15 RON

Sprite 250 ml 12 RON

Coca Cola 250 ml 12 RON

B E R E/ B E E R

Warsteiner 330 ml 19 RON

Warsteiner Non - Alcool 330 ml 18 RON

ALCOOLICE/ ALCOHOLIC

Whiskey Glenmorangie 10y 40 ml 35 RON 

Whiskey Johnnie Walker Black Label 40 ml  29 RON

Vodka Belvedere 40 ml 30 RON

Vodka Smirnoff Red 40 ml 14 RON

Cognac Hennessy VS 40 ml 29 RON

Rom Zacapa 23y 40 ml 39 RON

Gin Tanqueray 40 ml  20 RON

Gin L’ Acrobat XO 40 ml  50 RON
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VIN LA PAHAR/ GLASS OF WINE 

Liliac Rose Pinot Noir 150 ml  21 RON

Liliac Red Cuvee 150 ml  25 RON

Liliac Fetească Regală 150 ml  19 RON

Garboiu Bacanta Sarba 150 ml  29 RON

Prosecco Spumant XtraDry 150 ml  19 RON

Bendis Alb Spumant 150 ml  25 RON

Bendis Rose Spumant 150 ml  25 RON

Serve Cuvee Pacs 150 ml  30 RON

Serve Cuvee Sissi Rose 150 ml  30 RON

VIN / WINE 

Liliac Rose Pinot Noir 750 ml  109 RON

Liliac Red Cuvee 750 ml 140 RON

Liliac Fetească Regală 750 ml  109 RON

Garboiu Bacanta  Sarba 750 ml  145 RON

Ferrari Maximum Blanc 750 ml 300 RON

Prosecco Spumant XtraDry 750 ml  99 RON

Bendis Alb Spumant 750 ml  129 RON

Bendis Rose Spumant 750 ml  129 RON

Serve Cuvee Pacs 750 ml  150 RON

Serve Cuvee Sissi Rose 750 ml  150 RON

Serve Cuvee Charlotte 750 ml  345 RON
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